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Piri
Riesling
2024

Kostnotiz:

Strahlende Duftigkeit, klarer Pfirsich, grazile Eleganz, engmaschige Sau-
restruktur, saftig, offenherzig, spirbarer Schmelz, mineralische Ausklan-
ge mit salzigen Noten.

FACTSHEET

Gebiet: Kremstal
Lage: -

(y‘/igl Bodenbeschaffenheit: Glimmerschiefer
Seehdhe: -
L Ausrichtung: -
) Ausbau: Stahltank

RIESLING

ANALYSEN & EMPFEHLUNGEN

Alkohol: 13,0 %vol
Saure: 6,4 g/l
Restzucker: Trocken

Serviertemperatur: 8-10°C
Speisenempfehlungen:Fisch, Asiatische Kiche

Erhaltlich in folgenden Formaten: 0,750
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